
la bouteille de 75 cl

2 ans

Vin facile à boire, accompagne l'ensemble du repas,  plus particulièrement 
la charcuterie, les grillades et le fromage.                                                                                                                                            

A servir relativement frais, vers les 14°.

SCA LES COTEAUX DE MONTPELLIER - Route des Carrière s - 34160 SAINT GENIES DES MOURGUES

Rouge 2007 12,5 %

Coteaux argilo-calcaires descendant en pente douce vers la Méditerranée.

Vinification traditionnelle de 10 jours.                                                                                                
Vendanges égrappées.                                                                                                                                
Mise en bouteille précoce.

TEL : 04 67 86 21 99   -   FAX : 04 67 86 22 65

e-mail : coteauxdemontpellier@orange.fr

DEGRE :

TERROIR  :

CEPAGES % RENDEMENTS AGE DES VIGNES

10-15 ans

VINIFICATION  :

DEGUSTATION  :

3,40 €TARIF  :

SERVICE :

GARDE :

Syrah 10 % 50 hl / ha

édition du 24 août 2010Fiche Technique

DIVERS :

Prix Public départ cave TTC :

PRODUIT :

APPELLATION  :

COULEUR :

AOC Coteaux du Languedoc

MILLESIME  :

Carignan 50 % 50 hl / ha

La robe est intense avec des reflets grenats.                                                                                             
Le nez est complexe, entre notes de violettes et fr uits rouges.                                                                                                                                                                                                 
Vin vif et rond, aux tanins légers et soyeux.

CODE : B4101SANT GENIES Rouge

15 ans

Grenache Noir 40 % 50 hl / ha 25 ans


