
la bouteille de 75 cl

à consommer dans l'année.

A déguster sur des plateaux de fruits de mer et des  grillades de poisson. 
Bouteille bleue. Existe en 37,5 cl.

A servir très frais 8°C

SCA LES COTEAUX DE MONTPELLIER - Route des Carrière s - 34160 SAINT GENIES DES MOURGUES

Blanc 2009 12,5%

Provient de vignes situées sur des sols caillouteux  et graveleux de semi-coteaux sous 
climat méditerranéen. Raisins cueillis de nuit de f açon à préserver leur intégrité. 

Macération pelliculaire de quelques heures. Pressur age doux et maîtrise des températures 
de fermentation.                                                                                                                                                                                                    
Mise en bouteille précoce pour conserver la fraîche ur du produit.

TEL : 04 67 86 21 99   -   FAX : 04 67 86 22 65

e-mail : coteauxdemontpellier@orange.fr

DEGRE :

TERROIR  :

CEPAGES % RENDEMENTS AGE DES VIGNES

VINIFICATION  :

DEGUSTATION  :

4,00 €TARIF  :

SERVICE :

GARDE :

édition du 24 août 2010Fiche Technique

DIVERS :

Prix Public départ cave TTC :

PRODUIT :

APPELLATION  :

COULEUR :

Vin de Pays d'Oc

MILLESIME  :

Chardonnay 100% 60 hl / ha

Robe jaune doré.                                                                                                                                                                                                                                                
Nez marqué par des fruits à chair blanche.                                                                                                                                                                                                                      
Bouche fraîche tout en finesse et bien équilibrée.

CODE : B3303CHARDONNAY

10 ans


