Fiche Technique s

SCA LES COTEAUX
DE MONTPELLIER

PRODUIT : 3 GRACES ROSE

APPELLATION : AOC Coteaux du Languedoc

COULEUR : MILLESIME : 2009 DEGRE : 12,5%

TERROIR : Terrasses et éboulis argilo-calcaires.
Parcelles sélectionnées (niveau 2) exceptionnelleme  nt ensoleillées, et exposées a un vent
régulier et asséchant (le mistral).

CEPAGES % RENDEMENTS AGE DES VIGNES
Syrah 50% 50 hl/ ha 15 ans
Grenache Noir 50 % 50 hl/ ha 25 ans

VINIFICATION _: Macération pelliculaire en cuve pendant quelques he  ures.
Pressurage doux - Débourbage a froid.
Fermentation a températures maitrisées. (18°C)
Mise en bouteille précoce.

DEGUSTATION La robe tendrement rosée est élégante et brillante.
Nez de fruits rouges.
Bouche équilibrée et fraiche.

SERVICE : A servir frais 10-12° .
GARDE : a consommer dans l'année. -

/h‘
DIVERS : Accords mets et vins: cuisine exotique,pizzas, pael la

SCA LES COTEAUX DE MONTPELLIER - Route des Carriere s - 34160 SAINT GENIES DES MOURGUES
TEL: 0467862199 - FAX:0467 862265
e-mail : coteauxdemontpellier@orange.fr



